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In angenehmer Atmosphare ldsst es sich in der warmen Jahreszeit auch im Au3enbereich der Gaststdtte Gemmel genief3en.

Wiedererwachen einer

kulinarischen Institution

Die Gaststatte Gemmel am St. Johanner Markt 1adt zum genieBen in Bistro-Atmosphére ein

Jahrelang war das Gasthaus Gem-
mel eine Institution. Nach Jahren
mit Hohen und Tiefen ist das Haus
wieder auf konstantem Niveau. Um-
geben von herrlichen Wandkacheln
des alten Verkaufsraums der
»Metzgerei Gemmel* kann sich der
Gast hier in angenehmer Dekorati-
on wohlfiihlen und die schéne Bist-
ro-Atmosphdre genief3en.

Als sich der St. Johanner Markt vor
einigen Jahrzehnten zum attraktiven
Viertel entwickelte, war ,,der Gem-
mel“ zeitweise ,,das erste Haus am
Platze“. Franzosisches Flair und Sze-
ne trafen aufeinander. Mancher erin-
nert sich noch, da hier der kulina-
risch interessierte Oberbiirgermeis-

ter mit Wolfram Siebeck tafelte. Viel-
leicht entstand so der beriihmte
Spruch Siebecks, daf3 es in Deutsch-
land keine Region mit so guter Kii-
che gebe! In den Jahren ging es mit
dem Gast-
haus Gem-
mel rauf
und run-
ter. Erfreu-
lich, daB
wir  das
Gasthaus
inzwi-
schen wie-
der emp-
fehlen kdnnen. 2009 iibernahm Lena
Schéfer die Traditionsgaststdtte —
zundchst mit Partnerin, inzwischen
alleine. Sie hat den Anspruch, die

Géaste des Hauses mit neuen Gerich-
ten zu iiberraschen und gleichzeitig
héchsten Wert auf Qualitat und Fri-
sche der Produkte zu legen.

Es lebe die Suppen-Tradition

Der Gast kann die Zusammenstel-
lung der Gerichte seiner eigenen
Kreativitdt tiberlassen oder sich von
dem fachkundigen Service beraten
lassen. Beim letzten Besuch stimm-
te uns ein Carpaccio vom Tafelspitz
auf Friséesalat auf einen kulinarisch
perfekten Abend ein. Der gebratene
Skrei (Winter-Kabeljau) auf lauwar-
mem Wintergemiise war vorziiglich.
Uns begeisterte besonders, da wir
hausgemachte (!) Pommes frites be-
kamen. Schon ist auch, daf die Tra-
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dition der samstdglichen Suppen
und Eintopfe im Gemmel wieder
lebt. Ein Fischsuppe und ein Glas-
chen Champagner sind die Kronung
des Marktbesuchs. Guido

INFORMATIONEN

Gaststatte Gemmel,
Kappenstraie 2 — 4,
66111 Saarbriicken,
Tel. (0681) 8 59 16 88
www.gemmel-sb.de

Kiiche: Mo — Fr 12 — 14.30 Uhr,
Mo - Do 18 — 22.30 Uhr,

Fr 18 — 23 Uhr, Sa 12 — 23 Uhr
Sonntag ist Ruhetag




