
miges Kartoffelpüree mit großen 
Stücken. Mit einem Wort: Superbe. 
Die Küchlein, die später zum Kaffee 
gereicht werden, sind noch warm. 
Direkt aus dem Ofen. Zum Abschluss 
erwartet uns in dem Gastraum, der 
Tradition mit Originalität vereint, 
ein grandioses Dessert. Herrliches 
Sorbet, eine innen noch flüssige 
Schokoladentarte und Früchte im 
eigenen Saft mit weißer Schokolade. 
Chapeau. Obwohl dies mein erster 
Besuch im petit Thierry war, wird es 
sicher nicht mein letzter gewesen 
sein.

I ch kann mir nicht helfen, aber das 
war einfach große Klasse. Nicht 

mal eine Minute, nachdem wir Platz 
genommen haben, begrüßt uns der 
exzellente Service von Patron Thier-
ry Breininger, der seinen wohlver-
dienten Stern abgegeben hat, um ein 
jüngeres Publikum anzusprechen 
und einfacher zu kochen, mit einem 
Gruß aus der Küche. Von der Karte, 
die keinen Zweifel an gehobener 
französischer Küche lässt, entschei-
den wir uns für ein 3-Gänge-Menü 
zu 33 Euro. Als Entreé wählen wir Foie 
gras und einen Salat gourmande. Als 
Hauptgericht eine perfekt gebratene 
Entenbrust mit selbstgemachtem 
Apfelmus und einem herrlichen jus, 
gefülltes Perlhuhn und Rochen mit 
dicken Bohnen. Dazu herrlich cre-

Le petit Thierry
Essen wie Gott in Frankreich
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Bio für Haare und Haut für 
gesundheitsbewusste Menschen

Wer Wert auf gutes 
Aussehen und Gesund-
heit legt, möchte für 
Haut und Haare nur 
das Beste – naturbela-
ssen und chemiefrei. 
Friseurmeisterin Elke 
Porombka geht auf 
die Bedürfnisse ihrer 

Kundinnen und Kunden ein und nimmt  sich 
Zeit für Fragen und Wünsche.

�  Naturbelassene, chemiefreie 
Haut- und Haarpfl egeprodukte 

�  Pfl anzenhaarfarben und Naturhaar-
pfl ege der Firma CulumNATURA 
(100 % chemiefrei)

�  Hair Balancing – 
energetisches Haare schneiden

�  Spagyrische Haut- und Haar behandlung

� Ganzheitliche Gesundheitsberatung

FRISUR & KOSMETIK

Obere Kaiserstraße 119
66386 St. Ingbert-Rohrbach

Tel. + Fax: 068945019
info@naturheilfriseur.de
www.naturheilfriseur.de

Elke Porombka 

    
    

    
    

    
     

  Der Guide orange

Vorspeisen 19 – 33 €
Hauptspeisen 19 – 33 €
Menü 23 – 33 €
Man stellt sich ein Menü von 
der Karte selbst zusammen
Mo – Mi 12 – 14,
Mo, Di, Fr, Sa, So 19 – 22.30 Uhr
Mi und Do Ruhetage

135, Rue de France
F-57200 Sarreguemines
Tel.: 00333 87982259

Gesamtbewertung
Küche
Ambiente 




