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LeIC k‘S H Of ... einfach urgemutlich

In dieser Serie stellen wir Thnen inte-
ressante Restaurants und Gasthau-
ser vor. Oft legen wir den groReren
Schwerpunkt auf die Kiiche.

as ist beim Leick’s Hof anders.

Nein, nicht, dass die Kiiche hier
nicht empfehlenswert ist. Aber es
gibt auch andere Grinde, in dieses
originelle Szene-Lokal zu kommen.
Hier ist Wohlfiihlen angesagt. Es
gibt in diesem ehemaligen grof3en
Bauernhaus viel zu entdecken. Die
verschiedenen verwinkelten Raume,
die mit alten Holzboéden und an-
tiquarischen Mobeln eingerichtet
sind, sowie eine mit vielen Blumen-
kubeln dekorierte Terrasse verleihen
Leick’s Hof eine urige Gemutlichkeit
und Gastlichkeit.

Der Thekenraum mit dem Charme
eines irischen Pubs 1adt dazu ein, bei
entsprechenden Getranken die grof-
en philosophischen Probleme der
Menschheit zu 10sen. Die Speisekar-
te bietet in erster Linie Vegetarisches,
sieht man mal von den Spaghetti Bo-
lognese und dem Schinken bei den
Antipasti ab. Salatvariationen, ge-
fullte und tiberbackene Fladen sowie
Nudelgerichte dominieren die Palette
der Hauptgerichte. In der oberen Eta-
ge finden sich auch groRere Raum-

Hauptgerichte 7,50 - 10,— €

lichkeiten, die man fur private Feste
mieten kann. Wirklich interessant
wird es, wenn hier in regelmaliigen
Abstanden Kulturelles geboten wird.
Um von den meist klassischen Kon-
zerten zu erfahren, muss man hier
vor Ort das Programm studieren oder
sich einladen lassen (Website gibt’s
nicht, wie man sieht es geht auch

Leick‘s Hof

Niedstralle 107
66780 Siersburg
Tel.: 06835 67993

ohne). Ob nach langer Wanderung
im schonen Niedtal, ob als kulina-
rischem Schlusspunkt der Radfahrt
oder eben zum Kulturgenuss: Genie-
Ben Sie die Zeit beim freundlichen
Gastgeber Eckhardt Schon.
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