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| Rioja: une terre de magie

vanco ne dépasse pas les BO0LOOO
bouteilles, Cette petite production est
surtout centrée sur la qualite.

Dinastia Yivanco seéleclionne soi-
oneusement les raising de chaque vi-
ghoble. Le contrdle individualisé de la
fermentation et une longue macération
utilisant la technologie cenologigue la
plus moderne définissent la connals-
sance d'un art herité d'une tradition
familiale qui refléte une passion parti-
culigre pour le vin, a souligné José C.
Garcia da Castro

L'offre de la maison La Rioja de
Luxembourg se concentre sur deux vins
de Vivanco, fe Dinastia Vivanca Crianza
2005 Selecidn de Familia et le Reserva
Z00L Le premier vin est composé a
100 % du cépage tempranitlo. || a été
affiné pendant sefze maois dans des
barrigues en chéne francais et améri-
cain et 3 vieilli encore sic mois en
bouteille, C'est wn vin racé avec une
robe brillante et instensif rouge-cerise
aux reflets de violet. Al nes, 'amateur

rsité -
sont liéesy

1 Belle Etoile 4 Bertrange

Lle public pourra également tester
i85 connaissances &  ftravers. un
concours avec a la clé une tenue
soutdoory de plus de 500 euros, un
Mountain Bike mixte d'une valeur de
prds de 400 euros ainsi gu'un livre sur
la biodiversité, Un lirage au sort parmi
les bonnes réponses déposées dans
[urne ahiodiversitéy  déterminera le
gagnant qui sera convié. pour une
remise de prix officielle au sein d'une
réserve nature de la «Fondation HEllef
fir d"Naturs.

Les cuves en bois de Dinastia Vivanco peuvent-contenir environ 16.000 litres de vins.

de vin retrouvera des ardmes de fruits
mirs, de vanille et d'épices. En bouche,
le win est bien structurd avec des
arimes de fruits et des notes de
torréfaction. Il ‘accompagne bien les
viandos rouges et un fromage fort,

Le Dimastia Vivanco Reserva 2001
est composae de 30% de tempranillo
et de 10% de graciano. Ce dernier
cépage |ui confére le golt des fruits
des bois. || 3 été affiné pendant 24 mois
en filt de chéne francais et deux ans en
bouteille. 53 robe est d'un rouge-cerise
vif avec des reflets de pommes de
grenats. On découvre au nez des notes
d'épices douces, d'encens et de can-
nelle, En bouche, ce vin dégage des
aromes de cérise et de kirsch. On a une
belle sensation d'eau-de vie. 1l a une
longue vie de bouche avec des notes
de havanne. C'est un vin avec un trés
grand potentiel, complexe, &légant et
trés fini. L'amateur de vin verra tout de
suite qufil est en face d'un vin d'une
qualité superieurs. Pour les experts da

Cactus, il accompagnera & merveille:

une poularde 3 |3 créme.

Un musée a la gloire du vin

#Rendre au vin ce gue |2 vin nous a
donnér, telle est |a devise de la famille
Vivanco, qui a construit pour cette
raison un musée de la culture du vin a
coté de ses bodegas Dinastia Vivanco &
Briones dans Ie Rigja Alta. Le paysage y
est dominé culturellement et histori-
guement par fa vigne. Les collections
qui composent ¢e musée privé de
9.000 matres carrés ont &té réunies
grace aux efforts de la famille Yivanco.

L'organisation du musée ast congue,
selon Hugo Urguiza de Dinastia Vi
vanco, pour mettre en valeur les collec-
tions avec des moyens asdiovisuels et
interactifs les plus modermnes, Le musée
est un point de référence international
sur le vin, son etude, son histoire, les
techniques d'élaboration et toutes les
manifestations  culturelles et artis-
tiques qui ¥ sont higes. Cest un musée

(FHOTO: DYRASTEA VIVANCO)

vivant grace a l'incorporation perma:
nente de nouvelles acquisitions. Les
collections sont réparties sur cing 2s-
paces oroanisés par conbenus théma-
tigues. Un sixitme espace se trouve 3
l'extérieur et comespond & une collac-
tion ampélographigue.

On y retrouve des tableaux de
Picasso, des sculptures en marbre
d'origine italienne ou  grecque, des
sarcophages romains, des statues en
bronze de ancienne Egyple ou des
rhytons (récipients utilisés dans les
rites funéraires et offrandes aux dieux)
cn provenance de Mesopotamie, des
bouteilles de vin, des tire-bouchons,
des barriques des pressoirs, et

L'esprit vinicole et piennier de la
famille Vivanco apparait 3 travers le
musee gt surtout ses vins mais aussi
travers 'expérimentation et la recher-
che sur les différentes méthodes de
culture et d'élaboration, I'utilisation de
cepages minoritaires ou I'dlevage en
fiit de chine de diversas origines.

Genuss pur fiir die Region

Einkaufen, Essen und Lesen mit Genuss — ,Guide orange” erschienen

Die dritte Ausgabe des ,Guide orange"
ist num erschienen und erstmals auch in
Luxemburg erhiltlich. Gesammelt wur-
den versteckte und bekannte Tipps aus
dem Saarland, Elsass, Lothringen und
auch Luxemburg. Mehr als 230 Tipps,
davon fast die Halfte der Adressen zum
ersten Mal, werden hier aufgefilhr,
Berichte ber die Saarweine, Restau-
rants und Einkaufsadressan im Saar-Mo-
sel-Dreieck und eine kulinansche Reise
nach Paris sind enthalten. Abar auch das
weiter entfernte Saarland, Lothringen
und das Elsass werden auf besonders
kulinarisch interessante Art vorgestellt,

Die einzelnen Restaurants sind unter-
teilt in verschiedenen Kategorien, fnner-
halb der Kategorien werden dann Kiiche
und Ambition bewertet, Neu st die Liste
der Favoriten®, Im Serviceteil findet der
Leser unter anderem, wo auch montags
oder sonntags gedfinet ist, wer kinder-
freundlich ist und was zusdtelich von
Slow Food empfohlen wird.

Auch bei den Einkaufstipps legen die
hacher Wert auf Authentizitit und Qua-
litdl. Ob Feinkost, Metzgerei, Backersi
oder Delikatessengeschill = man findet
immer das Geschaft fir den besonderan
Geschmack.

[msgesamt 22 Feinschmecker  be-
schreiben in unleshaltsamer Form wnd
reich bebildert die genussvolle Seite der
Reqion. Ganz bewusst fehlen die Sterne-
Restaurants. ,Uns geht es darum, Tipps
2um geien Geschmack und zum Genuss
zu geben. Dies findet man sicherdich
auch in der Stermegastronomie - aber
eben mcht nur dort. AuBerdemn wird
dariber bereits genlgend geschrieben”,
50 Holger Gettmann der Herausgeber.
LWichtig ist flir uns die Philosophie der
Gastronomen und Geschéftsinhaber, die
Herkunft der Produkte und nicht zuletzt
das Preis-Leistungs-Yerhiltnis." (C.)



